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v Sabato 2 agosto 2025

Centro di Appassimento del Torchiato
Via Castagnola, 50 Osigo, Fregona

Dalle ore 15.00 alle 18.00
SPILLATURA DEL TORCHIATO E VISITA GUIDATA

I'soci della cantina vi faranno conoscere i segreti del famoso passito di
Fregona, un vino che si produce dal 1600 ai piedi del Cansiglio. Durante
la visita, spillatura e assaggio dell'annata 2024

Ingresso libero e gratuito senza prenotazione

Possibilita di degustazione Calice di Torchiato Piera Dolza 2019 docg
con biscotti € 5,00 e acquisto bottiglie

Dalle ore 18.00 alle 20.00

UN GOTO DE BIANCO CO I OMI, tradizionalmente il 2 agosto
Aperitivo in compagnia dei soci, con Boschera IGT e salumi de

casada € 5,00 - possibilita di acquisto

Dalle ore 20.00
GUARDANDO VERSO IL MARE , UN PORTICO TRA VENEZIA E IL CANSIGLIO

Cena e ciacole in compagnia della pro loco di Fregona, piatti abbinati ai vini locali
raccontati con passione - su prenotazione

Prenotazione obbligatoria - per info vedi retro
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Venu

Antipasto

Formaggi e salumi de casa da abbinati alle composte,
Calice di prosecco spumante Brut doc - az. Agricola Reghet — Fregona

Primo piatto

Risotto verdiso e mirtilli
Calice di Verdiso frizzante igt - Salatin vini Cordignano

Secondo piatto

Tartare di carne con verdurine sott’olio
Calice di Boschera igt - Cantina Produttori Fregona

Intermezzo
Spillatura e assaggio dell'annata 2024 Torchiato DOCG

Dessert
Gelato al Torchiato DOCG Piera Dolza - Finale di biscottini e Piera Dolza - Caffe di moca

Costo incluso coperto, acqua e vini € 36,00
Menu ridotto per bambini € 15,00

Chiusura prenotazioni mercoledi 30 luglio
Acconto alla prenotazione: € 16,00 da versare tramite bonifico bancario
iban: IT291.0890461520003000062820 associazione Pro Loco di Fregona

In caso di maltempo, I'evento si terra all'interno - Info: 337 517218 - info@prolocofregona.it



